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Załącznik nr 1 do SWZ
Formularz ofertowy
OFERTA
 

………..............., dnia  ......................
I. Przedmiot oferty 
Oferta dotyczy zamówienia publicznego przyznawanego w trybie podstawowym, na podstawie art. 275, ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 roku Prawo zamówień publicznych, na warunkach określonych w SWZ, na „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”.
II. Dane Wykonawcy(ów):
Nazwa:....................................................................................................................................................................................................................................................................
Siedziba: ........................................................................................................................ 
Numer telefonu: .........................................................................................................
Email ………………………………………………………………………………………….
Numer NIP: .................................................................................................................
Numer Regon ...............................................................................................................
Adres skrzynki ePUAP ……………………………………………………………………….
Rodzaj przedsiębiorstwa: Mikro*/ Małe*/ Średnie*/ Jednoosobowa działalność gospodarcza*/ Osoba fizyczna nie prowadząca działalności gospodarczej*/ Inny rodzaj*
(* niepotrzebne skreślić)
(Mikroprzedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów euro,
Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów euro,
Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów euro lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów euro).
III. Nawiązując do ogłoszenia o postępowaniu o udzielenie zamówienia klasycznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu".
oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji warunków zamówienia oraz załącznikami do niej.
1. Ja/my* niżej podpisani:
………………………………………………………………………………………………………..
(imię i nazwisko)
………………………………………………………………………………………………………..
(stanowisko/podstawa do reprezentacji)
działając w imieniu i na rzecz Wykonawcy/ów wymienionych w pkt II Formularza ofertowego oferuję/my wykonanie zamówienia publicznego w zakresie objętym specyfikacją warunków zamówienia, według poniższej specyfikacji cenowej, zgodnie z wymogami Specyfikacji warunków zamówienia oraz załącznikami do niej.
1.1. Cena jednostkowa posiłku
Cena jednostkowa netto (zł): ………….. słownie: …………………..……………………
VAT ……. %: ……………….. słownie: ……………………………………………………. 
Cena jednostkowa brutto (zł): ………….. słownie: …………………..……………………
1.2. Cena za wykonanie przedmiotu zamówienia wg wzoru:
cena jednostkowa posiłku (zł) x 25760 (dzienna ilość posiłków=140 x ilość dni wydawania posiłków =184) 
cena brutto .…………………….… zł
słownie: ...........................................................…………………………………………….
……………………………………….………………...………………………………...……...
w tym podatek VAT ………..…  w ustawowej wysokości …………………………. zł
słownie: .....................................................................................………………………….
…………………………………………...…………….………………………………………..
cena netto ……………………….. zł
słownie: …....................................................................……………………………………
…………………………………………….……..…………………………………………..….
Cena ofertowa służy jedynie do wyboru oferty najkorzystniejszej. Rozliczenie za wykonane usługi nastąpi zgodnie z zapisami we wzorze umowy – załącznik nr 10 do SWZ.
1.3. Deklaruję przygotowywanie posiłku w placówce - TAK / NIE* 
(* niepotrzebne skreślić)
1.4. Termin płatności faktur ……….. dni (od 14 dni do 30 dni)
2. Termin wykonania zamówienia:
1) rozpoczęcie w terminie: od dnia 01.09.2022 r.;
2) zakończenie w terminie: do dnia 23.06.2023 r. 
3. Powołujemy się na zasoby poniższych podmiotów na zasadach określonych w art. 118 ustawy Prawo zamówień publicznych (dalej: ustawa Pzp), w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp:
nazwa (firma) podmiotu: ................................................................................................
w zakresie spełniania warunków, o których mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp w zakresie 
……………………………………………………………………………………………………….;
(wypełnić w przypadku polegania na zasobach innych podmiotów w celu spełniania warunków udziału w postępowaniu przez Wykonawcę)
4.Oświadczam, że zgodnie z art. 462 ust. 1 ustawy Pzp, zamierzamy powierzyć Podwykonawcy część zamówienia. Zgodnie z art. 462 ust. 2 ustawy Pzp wykonanie następującej części zamówienia ………………………………………………... zamierzamy powierzyć Podwykonawcy (nazwa, adres Podwykonawcy, jeżeli jest już znany) …….....................................................................................................................
(wypełnić w przypadku osobistego spełniania warunków udziału w postępowaniu przez Wykonawcę)
5. Oświadczenie Wykonawcy:
a) Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją warunków zamówienia i załącznikami do niej i nie wnosimy zastrzeżeń.
b) Oświadczamy, że uzyskaliśmy niezbędne informacje, potrzebne do właściwego przygotowania oferty i nie wnosimy uwag.
c) Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji warunków zamówienia.
d) Oświadczamy, że załączony do Specyfikacji warunków zamówienia projekt umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. Jesteśmy świadomi, że gdyby z naszej winy nie doszło do zawarcia umowy, wniesione przez nas wadium ulega przepadkowi na rzecz Zamawiającego.
e) Oświadczamy, że jako wykonawca składający ofertę (wspólnicy konsorcjum składający ofertę wspólną) oraz podmioty, na których zasoby się powołujemy nie podlegamy wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy Pzp oraz w zakresie wskazanym przez Zamawiającego w ogłoszeniu o zamówieniu oraz w SWZ, a odnoszącym się do art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp. Oświadczamy, że złożymy, na każde wezwanie Zamawiającego i w terminie przez niego wyznaczonym, oświadczenia potwierdzające brak podstaw do wykluczenia podpisane przez osoby upoważnione do składania oświadczeń woli w imieniu tych podmiotów oraz wszystkich wspólników konsorcjum oraz dokumenty to potwierdzające określone przez zamawiającego w SWZ.
f) Oświadczamy, że spełniamy wszystkie warunki udziału w postępowaniu określone, na podstawie art. 112 ust. 2 ustawy Pzp. Oświadczamy, że złożymy, na każde wezwanie Zamawiającego i w terminie przez niego wyznaczonym dokumenty wymagane przez Zamawiającego w SWZ.
6. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
7. Wykonawca zgodnie z art. 225 ust. 2 ustawy Pzp:
1) informuje Zamawiającego, że wybór jego oferty będzie*/nie będzie* prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego;
2) wskazuje:
a) nazwę (rodzaj) towaru/usługi, których dostawa/świadczenie prowadzi do powstania obowiązku podatkowego,
b) wartość towaru/usługi objętego obowiązkiem podatkowym Zamawiającego, bez kwoty podatku,
c) stawkę podatku od towarów i usług, która zgodnie z wiedzą wykonawcy, ma zastosowanie:
	Lp.
	Nazwa (rodzaju) towaru/usługi
	Wartość towaru/usługi bez kwoty podatku
	Stawka podatku od towarów i usług

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


8. Na potwierdzenie spełnienia wymagań do oferty załączamy:
1. ....................................................................................................................................
2. ....................................................................................................................................
3.. ...................................................................................................................................
4. ....................................................................................................................................
5. ....................................................................................................................................
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
Uwaga
Niepotrzebne proszę skreślić lub wpisać nie dotyczy
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.

Załącznik nr 1a do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.:„Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
Opis przedmiotu zamówienia – szczegółowe zalecenia
I. Przedmiot zamówienia:
1. Przedmiotem zamówienia jest organizacja wyżywienia dla uczniów uczęszczających do Szkoły Podstawowej nr 2 w Wieluniu.
2. Zamawiający będzie przekazywał Wykonawcy zapotrzebowanie na dany dzień, najpóźniej do godziny 9:15 każdego dnia, za pośrednictwem telefonu. Ewentualne zmiany przekazane będą Wykonawcy w czasie nie krótszym niż 2 godziny przez planowanym wydaniem posiłku.
3. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania posiłków zgodnie z zapotrzebowaniem na dany dzień.
II. Parametry świadczonych usług 
1. Posiłki winny spełniać normy żywieniowe zgodne z polskimi normami żywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania posiłków o najwyższym standardzie na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwem zgodnie z normami HACCP. Wykonawca ma obowiązek stosowania się do obowiązujących przepisów prawa, w szczególności: ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia wraz z przepisami wykonawczymi.
2. Posiłki muszą spełniać wymogi żywieniowe zalecane przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie dla danej grupy wiekowej tj. 6 - 14 lat
3. Posiłki nie odpowiadające normom (gramatura, wartość kaloryczna) będą wymieniane na miejscu – a w przypadku braku takiej możliwości – następna dostawa następująca po dostawie kwestionowanej, będzie wzbogacona o dodatkowe pozycje żywieniowe, standardowo nie przewidziane w typowym codziennym posiłku.
4. Wydawanie posiłków, zmywanie i wyparzanie naczyń, odbiór resztek żywieniowych oraz sprzątanie kuchni oraz stołówki będzie się odbywać, na koszt i za pośrednictwem personelu własnego Wykonawcy.
5. Wykonawca odpowiada za dbałość o najwyższą jakość i smak posiłków i wydawanie ich o wyznaczonych godzinach
6. Koszt odpowiednich (posiadających odpowiednie parametry czyszczące) środków czyszczących i higienicznych ponosi wykonawca. Użyte środki muszą posiadać odpowiednie atesty i świadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Państwowy Zakład Higieny.
7. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeń z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy jest on zobowiązany zapewnić posiłki o nie gorszej jakości na swój koszt z innych źródeł.
III. Szczegółowe zalecenia co do jakości użytych surowców. 
1. Do przygotowywania posiłków należy używać produktów wysokiej jakości i zawsze świeżych, posiadających aktualne terminy ważności, nabytych w źródłach działających zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.
2. Wykonawca nie będzie stosował produktów zawierających dodatki do żywności niewskazane w diecie dzieci. 
3. Wyklucza się sporządzanie potraw z proszku, koncentratów, produktów instant oraz gotowych półproduktów. Proces produkcji odbywać się będzie zgodnie z wymogami sanitarnymi, systemem HACCP i zasadami GHP/GMP.
4. Posiłki będą przygotowywane z naturalnych i wartościowych produktów spożywczych.  
5. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki z warzyw i owoców świeżych. W okresie zimowo-wczesnowiosennym dozwolone jest stosowanie mrożonek warzywnych i owocowych.
6. Zamawiający nie zezwala na stosowanie w procesie żywienia następujących produktów: fast food, konserwy jakiegokolwiek typu, produkty z glutaminianem sodu i innymi wzmacniaczami smaku, parówki, produkty masłopodobne i seropodobne, soki zagęszczone, mięso odkostnione mechaniczne (MOM) oraz wędliny z dodatkiem preparatów białkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej, barwniki, sery topione, margaryna.
7. Nie dopuszcza się podawania ryby maślanej, pangi, tilapii, paluszków rybnych z mielonej ryby.
8. Do produkcji posiłków dopuszcza się wyłącznie produkty opakowane w karton lub szkło (które ze względu na konsystencję muszą być zapakowane w opakowaniu zamkniętym).
9. Półprodukty zakupywane i przechowywane w magazynie wyrobów suchych nie mogą być przesypywane do worków bez podania i nadzorowania terminów ważności. Produkty żywnościowe płynne nie mogą być przelewane do innych pojemników bez oznaczenia daty ważności, daty i godziny otwarcia pojemnika oryginalnego.
10. Zupy muszą być gotowane na wywarze mięsno – jarzynowym (drób urozmaicony kurczak lub indyk) lub warzywnym z dodatkiem tłuszczu, tj. masła min. 82% tłuszczu mlecznego lub olejów naturalnych, tłoczonych na zimno jak olej rzepakowy czy oliwa z oliwek. Zabrania się gotowania wywaru lub rosołu z korpusów drobiu, na bazie proszku lub wywaru z kości. Zupa ma powstawać w drodze gotowania całego wypatroszonego drobiu lub oddzielonych części mięsnych takich jak udka lub piersi). Przy przygotowywaniu rosołu z kurczaka należy po zagotowaniu wstępnym odlać całkowicie wodę w celu pozbycia się w mięsie antybiotyków. Drób porcjowany tylko z wolnego wybiegu.
11. Do przygotowania posiłków, omaszczania pierogów, itd. należy używać wyłącznie masła o zawartości tłuszczu min. 82%, a do przygotowania posiłków wyłącznie oleje roślinne. Dopuszcza się stosowanie oleju rzepakowego, ryżowego, kokosowego, lnianego, oliwy z oliwek (do potraw na zimno).
12. W przypadku dań mięsnych nie należy stosować mięsa przetworzonego - mielonego - (z wyjątkiem gołąbków i sosu bolognese). Stosować należy całe sztuki mięsa. Należy stosować wysokiej jakości mięso wieprzowe, sporadycznie wołowina, a z drobiu - mięso kurczaka lub indyka.
13. Owoce mają być umyte, podawane w całości – niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu pomiędzy kilkoro dzieci, z wyjątkiem owoców typu melon, arbuz, ananas, pomelo.
14. Pasztety, pierogi, kluski śląskie, naleśniki – wyłącznie wyrób własny wykonawcy przygotowany przy zastosowaniu mąki o minimalnym typie 700.
15. Wykonawca dostosuje rodzaje podawanych potraw do rangi posiłku w ciągu dnia. Zamawiający wyklucza podawanie bigosu, kapusty przetworzonej termicznie ( z wyjątkiem zup), fasoli po bretońsku, kiełbasy, makaronu z dżemem - jako dań obiadowych.
16. Nie dopuszcza się stosowania grzybów z wyjątkiem pieczarek.
17. Jaja stosowane w całym jadłospisie: świeże, z chowu ściółkowego lub z wolnego wybiegu.
18. Przygotowanie potraw powinno się odbywać z użyciem świeżych i suszonych ziół, i przypraw naturalnych. Codziennie owoc sezonowy, poza sezonem owoce np. z puszki ananas, brzoskwinia, zamiennie warzywa marchew, kalarepka, rzodkiewki, buraczek ćwikłowy, seler liściasty, papryka świeża.
19. Mięso smażone może pojawić się w jadłospisie 1 raz na tydzień.
20. Polewy do dań jarskich (np. naleśników, makaronów) należy wykonywać ze świeżych lub mrożonych owoców albo jogurtu - dopuszcza się czekoladę rozpuszczaną w kąpieli wodnej do wzbogacenia wartości smakowych potrawy lub do ozdoby raz w dekadzie i stosowanie zamienników sporządzonych z naturalnych produktów dla dzieci uczulonych na czekoladę, zabrania się stosowania kremów typu nutella.
21. Jogurt stosowany w żywieniu nie może zawierać skrobi modyfikowanej i żelatyny wieprzowej.
22. Kwaśne zupy z kapusty oraz kwaśne surówki z kapusty – mają być sporządzane z zastosowaniem kapusty kiszonej (a nie kwaszonej octem). Kapusta musi być kiszona naturalnie, bez dodatków przyspieszających proces kiszenia, w szczególności bez dodatku octu w procesie produkcji.
23. Herbaty tylko owocowe z suszu i ziół. Nie jest dopuszczalne stosowanie herbaty czarnej i owocowej - aromatyzowanej.
24. Kanapki – zgodnie z zaleceniami dekadowymi – pieczywo pełnoziarniste, razowe, żytnie, wieloziarniste, orkiszowe, mieszane i pszenne.
25. Surówki muszą być wykonane zgodnie ze sztuką kulinarną – doprawione wymaganymi przyprawami, oliwą oraz uzupełnione innymi niezbędnymi składnikami (przetworzone warzywa saute, np. starte lub pokrojone buraki - albo inne warzywa - kapusta kiszona – nie doprawione właściwym dressingiem nie będą uznawane jako surówka).
26. W przypadku gdy obiad składał się będzie z potraw bezmięsnych - podawanie na deser produktów słodkich np. rogale maślane, bułki maślane – jest niedozwolone.
VI. Jadłospisy
1. Zasady ogólne:
1) Poszczególne posiłki będą przygotowywane wg jadłospisów Wykonawcy sporządzanych w trakcie trwania umowy.
2) Jadłospisy sporządza wykwalifikowany dietetyk zatrudniony przez Wykonawcę. 
3) Jadłospisy muszą uwzględniać wymagania z Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach oraz zalecenia Zamawiającego. Każdy dzień żywienia dzieci w danej porze roku winien być niepowtarzalny, każdorazowo inny jeden komplet.
4) Jadłospisy powinny uwzględniać zalecenia dotyczące zdrowego żywienia wydane przez Ministerstwo Zdrowia, Narodowe Centrum Edukacji Żywieniowej, Państwowy Zakład Higieny – Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego. 
5) Minimalne gramatury składników poszczególnych posiłków obiadowych kształtują się następująco:
a) zupa: gramatura nie mniej niż 250 ml;
b) II danie: min 260 g + min 100g surówki/warzywa, a w przypadku dania wieloskładnikowego:
c) ziemniaki/kasza/ryż/makaron: min 150g;
d) mięso/ryba: min 75 g;
e) surówka/warzywo: min 100g;
f) owoc: min. 100 g cały, podzielony tylko w przypadku dużych owoców np. arbuzów
g) napoje: jednorazowo nie mniej niż 150-200 ml na jedno dziecko
6) Jadłospisy powinny być zaopatrzone w informacje o alergenach zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności. Należy pamiętać o wyszczególnieniu alergenów wchodzących w skład produktów gotowych i mieszanek przypraw.
7) Żywieniu może podlegać również grupa dzieci będących na diecie ogólnej, jarskiej, bezmlecznej, bezglutenowej, bezwieprzowej lub innej diecie pokarmowej. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków dla uczniów objętych dietami eliminacyjnymi. Jadłospis dla diet eliminacyjnych przygotowuje dietetyk zatrudniony przez Wykonawcę i przedstawia do akceptacji Zamawiającemu na warunkach uzgodnionych przez Strony. Zamawiający wymaga, aby liczba dostarczanych posiłków opartych na dietach była zgodna z liczbą wynikającą z zamówienia składanego przez Zamawiającego.
8) Żywieniu może podlegać grupa uczniów, u których zdiagnozowano obecność cukrzycy – mając ten fakt na uwadze wymagane jest, aby Wykonawca:
a) bezwzględnie przestrzegał wcześniej zatwierdzonego jadłospisu, w tym gramatury i składu posiłków;
b) w razie propozycji zmian w zatwierdzonym jadłospisie powiadomił o tym fakcie Dyrektora Szkoły Podstawowej nr 2 w Wieluniu z co najmniej 2 dniowym wyprzedzeniem, podając równocześnie nowy jadłospis.
c) nie zmieniał kolejności oraz czasu podawania poszczególnych dań (np. Jeżeli na obiad pierwsza podawana jest zupa, a po określonym czasie drugie danie – to porządek ten powinien być przestrzegany w każdym dniu wydawania posiłków).
Błędy wynikające z nieprzestrzegania zaleceń dietetycznych, w tym gramatury, składu, pory posiłków mogą skutkować niebezpiecznymi dla zdrowia i życia powikłaniami tj. hiperglikemią bądź hipoglikemią, za które, w przypadku braku respektowania powyższych zasad, pośrednio może odpowiadać Wykonawca
2. Menu przykładowe – rodzajowe
1) Zupa:
Zupy winne być sporządzane na wywarze warzywno-mięsnym lub warzywnym z dodatkiem tłuszczu, tj. masła min. 82% tłuszczu mlecznego lub olejów naturalnych, tłoczonych na zimno jak olej rzepakowy czy oliwa z oliwek, z dużej ilości warzyw, z dodatkiem ziół i przypraw naturalnych. Zupy z różnorodnych warzyw zgodnie z techniką kulinarną (w sezonie również z warzyw sezonowych). Nacie, koper zielony dodawać po ugotowaniu zupy. Zabielane zupy max 3 razy w tygodniu. Niedopuszczalne jest stosowanie octu do zakwaszania zup. Należy wyszczególnić z jakich składników są sporządzane zupy.
2) Drugie danie:
Kasze i dania mączne (jaglana, gryczana, jęczmienna) /ziemniaki gotowane/ryż (pełnoziarnisty, basmati, parboiled, tzw. biały) /makaron (pełnoziarnisty, z mąki durum), naleśniki, pierogi z owocami/ruskie. Mąki – do wyboru: pszenna pełnoziarnista, orkiszowa, żytnia, pszenna i żytnia razowa, graham, gryczana, ziemniaczana, z tapioki, jaglana, owsiana, ryżowa, pszenna. Udział mąki pszennej (wszystkie rodzaje), ryżu białego (tzn. poddany procesowi polerowania, rafinowany, oczyszczony) i makaronu pszennego (dopuszczony wyłącznie z mąki durum).
Posiłki z warzyw: np. leczo, gulasz warzywny z dodatkiem nasion roślin strączkowych, kotlet z fasoli/ciecierzycy/soczewicy, papryka faszerowana. Należy podać skład dań bezmięsnych. Dania bezmięsne to również dania mączne wg poniższych wskazań.
Jadłospis winien zawierać: pierogi ruskie, pierogi z owocami, naleśniki z nadzieniem – każde co najmniej 1x na dwie dekady. Do dań mącznych zalecany dodatek mąki pełnoziarnistej.
Do omaszczenia dań mącznych stosować wyłącznie masło o min. 82% zawartości tłuszczu. Nie dopuszcza się omaszczania olejem rafinowanym, skwarkami, smażoną cebulą.
Mięsa/ryby (pieczone w piekarniku/piecu konwekcyjno-parowym lub duszone: drób, wołowina, cielęcina, wieprzowina) /ryby morskie. Preferuje się ryby pieczone w piekarniku/piecu konwekcyjno-parowym, duszone na parze (np. łosoś, halibut, makrela atlantycka, odmiany dorszowatych, morszczuk, sola). Niedopuszczalne jest stosowanie pangi, tilapii, ryby maślanej.
Sosy wyłącznie na bazie wywarów mięsnych i warzywnych. Niedopuszczalne jest stosowanie sosów instant w proszku lub koncentratów.
Surówki, warzywa gotowane, pieczone lub surowe, ogórki kiszone, kapusta kiszona, owoce, surówki owocowo-warzywne. Codziennie podawać dodatek warzywny do obiadu w postaci warzyw surówki lub warzyw na ciepło. Zamiennie - do dań słodkich - podawać owoc lub surówkę na słodko.
Należy wyszczególnić z czego robiony jest dressing (jogurt lub olej nierafinowany z pierwszego tłoczenia do wyboru: rzepakowy/lniany/oliwa z oliwek/sok z cytryny, inne). Nie dopuszcza się stosowania olejów rafinowanych do dressingu oraz gotowych sosów w proszku.
Do surówek zalecany jest przynajmniej min. raz w dekadzie dodatek (podawany razem lub obok) – do wyboru: pestki słonecznika, dyni, sezamu, kiełki, migdały (nasiona i pestki uprzednio prażone).
Warzywa należy gotować krótko na parze lub blanszować lub piec w piecu konwekcyjno-parowym (wszystkie techniki przygotowania będą wykorzystane w ciągu 2 dekad). Do przygotowania warzyw nie należy używać soli.
3) Napoje:
Kompoty: do przygotowania kompotu należy używać owoców - dopuszcza się stosowanie owoców świeżych i/lub mrożonych. Niedopuszczalne jest gotowanie kompotów na bazie suszu, koncentratów, kwasku cytrynowego, rabarbaru.
Napoje: woda mineralna nisko- i średnio zmineralizowana, woda z cytryną, woda ze świeżą miętą, soki owocowe i owocowo-warzywne, soki warzywne, napary owocowe (bez sztucznych aromatów i barwników).
4) Owoce:
Serwowane z uwzględnieniem sezonowości, owoc cytrusowy max 2x tydzień. Owoce sezonowe: truskawki, maliny, porzeczki, czereśnie, jagody, gruszki, śliwki, jabłka, banany kiwi i inne. W jadłospisach należy uwzględniać dodatki w postaci sezonowych warzyw i owoców oraz okazyjnie potrawy świąteczne.
Załącznik nr 2 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”.
………...................., dnia  ......................…
Pełna nazwa: ...............................................................................................................................…
.................................................................................................................................………...
ulica: ………..............................................................................................................................….
kod: …………………………..     miejscowość: …………………………………………………
tel.  ............................. NIP…..…..............................Regon......……….............................
.
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019r.
Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
O NIEPODLEGANIU WYKLUCZENIU, 
SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
W ZAKRESIE WSKAZANYM PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO.
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu” prowadzonego przez Szkołę Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu oświadczam, co następuje:
1. OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:
1) Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w Specyfikacji Warunków Zamówienia i ogłoszeniu o zamówieniu; 
2) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy Pzp;
3) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp;
4) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.1 ust. 3 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego.
2. OŚWIADCZAM, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5  i art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:…………………..........................…….…………………………………
…………………………………………………………….……………………………............
3. INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW:
Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w SWZ Rozdział 28 polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: …………………………………….....………………..…
w następującym zakresie: ……………...............................................……………………
………………………………………………………………………..…………………………
(wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu).
4. OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:
Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
Uwaga
Niepotrzebne proszę skreślić lub wpisać nie dotyczy
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 3 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”.
………...................., dnia  ......................…
Pełna nazwa: ……............................................................................................................…
.......................................................................................................................................…...
ulica: ................................................................................................................................….
kod: …………………………..     miejscowość: …………………………………………………
tel.  .......................……..... NIP…................................Regon...………….............................
OŚWIADCZENIE WYKONAWCÓW WSPÓLNIE UBIEGAJĄCYCH SIĘ 
O ZAMÓWIENIE 
składane na podstawie art. 117 ust. 4 ustawy z dnia 11 września 2019 r.
Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
Zgodnie z obowiązkiem wynikającym z art. 117 ust. 4 ustawy Pzp, jako wykonawcy składający ofertę wspólną (konsorcjum*/spółka cywilna*) w składzie: 
	Lp.
	Nazwa(y) Wykonawcy(ów)
	Adres(y) Wykonawcy(ów)
	NIP

	
	
	
	

	
	
	
	


oświadczam(-y), że przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na zadanie pn. pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu” prowadzonego przez Szkołę Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu 
wyszczególnione poniżej usługi zostaną zrealizowane przez wskazanych wykonawców:
1)  Wykonawca ………...…………………………………………………………….……. (wskazać nazwę wykonawcy lub wykonawców w ramach konsorcjum/ spółki cywilnej, składający ofertę) wykona następujące usługi (wskazać zakres) w ramach realizacji zamówienia: …………………………….………………..
2)  Wykonawca …………………………………………………………………...….……. (wskazać nazwę wykonawcy lub wykonawców w ramach konsorcjum/ spółki cywilnej, składający ofertę) wykona następujące usługi (wskazać zakres) w ramach realizacji zamówienia: ……………………………………….……..
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 4 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
....................................................... 
………...................., dnia  .........................
(nazwa i adres Wykonawcy
składającego oświadczenie)
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY WSPÓLNIE UBIEGAJĄCEGO SIĘ O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA
składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r.
Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
O NIEPODLEGANIU WYKLUCZENIU, 
SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
W ZAKRESIE W JAKIM WYKONAWCA WSPÓLNIE UBIEGAJĄCY SIĘ O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA WYKAZUJE SPEŁNIANIE WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu” prowadzonego przez Szkołę Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu oświadczam, co następuje:
1. OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY WSPÓLNIE UBIEGAJĄCEGO SIĘ                O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA:
1) Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w SWZ Rozdział 28. 
2) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust 1 ustawy Pzp.
3) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp.
2. OŚWIADCZAM, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5  lub art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:
…………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………….............
3. OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:
Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
Uwaga: oświadczenie składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie.
Uwaga
Niepotrzebne proszę skreślić lub wpisać nie dotyczy
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 5 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
....................................................... 
………...................., dnia  .........................
(nazwa i adres Wykonawcy
składającego oświadczenie)
OŚWIADCZENIE PODMIOTU UDOSTĘPNIAJĄCEGO ZASOBY
składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r.
Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp),
O NIEPODLEGANIU WYKLUCZENIU, 
SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
W ZAKRESIE W JAKIM WYKONAWCA POWOŁUJE SIĘ NA JEGO ZASOBY.
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu” prowadzonego przez Szkołę Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu oświadczam, co następuje:
(* niepotrzebne skreślić)
1. OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE PODMIOTU UDOSTĘPNIAJĄCEGO ZASOBY:
1)  Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w  Specyfikacji Warunków Zamówienia i ogłoszeniu o zamówieniu w zakresie których udostępniam swoje zasoby Wykonawcy w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu.
2) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust 1 ustawy Pzp.
3) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp.
2. OŚWIADCZAM, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp(podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5 lub art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:
……………………………...…………………………………………………………………...
…………………………………………………………………………………………............
3. OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:
Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
Uwaga
Niepotrzebne proszę skreślić lub wpisać nie dotyczy
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 6 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
....................................................... 
………...................., dnia  .........................
(nazwa i adres Wykonawcy
składającego oświadczenie)
ZOBOWIĄZANIE INNEGO PODMIOTU
DO ODDANIA DO DYSPOZYCJI WYKONAWCY NIEZBĘDNYCH ZASOBÓW
NA POTRZEBY REALIZACJI ZAMÓWIENIA
w trybie art. 118 ustawy Prawo zamówień publicznych
Ja(/My) ……………….………………………….…………..……………………………...…
(imię i nazwisko składającego oświadczenie)
będąc upoważnionym(/mi) do reprezentowania:
…………………………….………………………………….…………………………………..……………..…………………………………………..………………………………………
(nazwa i adres  innego podmiotu oddającego do dyspozycji Wykonawcy swoje zasoby)
O Ś W I A D C Z A M(/Y),
że w prowadzonym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego dla zadania pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu” stosownie do art. 118 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych zobowiązuję/emy się w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu udostępnić swoje zasoby Wykonawcy 
…………………………………………………………………....…...……………...…………….…………….…………………………………………………………………………………
(nazwa i adres  Wykonawcy składającego ofertę)
1) zakres moich zasobów dostępnych Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu:
…………………………………………………………………………………………………
(zakres udostępnianych zasobów w celu potwierdzenia spełniania warunku:
doświadczenie, osoby skierowane do realizacji zamówienia)
2) sposób udostępnienia wykonawcy moich zasobów i wykorzystania ich przez Wykonawcę, przy wykonywaniu zamówienia publicznego:
…………………………………………………………………………………………………
(np. umowa podwykonawstwa, umowa cywilno-prawna, umowa o współpracy)
3) okres udostępnienia wykonawcy mojego udziału przy wykonywaniu zamówienia publicznego:
…………………………………………………………………………………………………
(faktyczny okres, przez który inny podmiot udostępni Wykonawcy swoje zasoby)
4) zakres mojego udziału przy wykonywaniu zamówienia publicznego:
…………………………………………………………………………………………………
(faktyczny zakres udziału innego podmiotu)
5) OŚWIADCZENIE INNEGO PODMIOTU UDOSTĘPNIAJĄCEGO SWOJE ZASOBY W ZAKRESIE:WYKSZTAŁCENIA, KWALIFIKACJI ZAWODOWYCH LUB DOŚWIADCZENIA.
Oświadczam, że zrealizuję przedmiot zamówienia w zakresie w jakim udostępniłem swoje zasoby Wykonawcy w celu spełnienia warunków udziału w postępowaniu. 
Uwaga
W przypadku korzystania z zasobów więcej niż jednej firmy, powyższe zobowiązanie jest drukiem do wielokrotnego wykorzystania.
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 7 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
..............................................................     …….........................., dnia  .........................
(nazwa i adres Wykonawcy 
składającego oświadczenie
OŚWIADCZENIE   WYKONAWCY 
o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp
Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego realizowanego
w trybie podstawowym bez negocjacji na zadanie pn. Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu oświadczam/my, że informacje zawarte w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania wskazanych przez Zamawiającego, o których mowa w:
a) art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy Pzp, dotyczących wydania prawomocnego wyroku sądu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne,
b) art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, dotyczących orzeczenia zakazu ubiegania się 
o zamówienie publiczne tytułem środka zapobiegawczego,
c) art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, dotyczących zawarcia z innymi Wykonawcami porozumienia mającego na celu zakłócenie konkurencji,
d) art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy Pzp, dotyczących zakłócenia konkurencji wynikającego z wcześniejszego zaangażowania Wykonawcy lub podmiotu, który należy z Wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej, w przygotowanie postepowania o udzielenie zamówienia,
są nadal aktualne.
Wobec podmiotu, który reprezentuję/emy:
1.  nie wydano prawomocnego wyroku sądu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczaniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne *
lub
2.  wydano wyrok lub decyzję, o której mowa w pkt 1, ale przed upływem terminu składania ofert dokonano płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami *
lub
3.  wydano wyrok lub decyzję, o której mowa w pkt 1, ale zawarto wiążące porozumienie w sprawie spłaty zaległych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne*
4.  prawomocnie nie orzeczono tytułem środka zapobiegawczego zakazu ubiegania się o zamówienia publiczne,
Podmiot, który reprezentuję/emy:
1.  zawarł z innymi Wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej 
w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji 
i konsumentów, złożyli odrębne oferty – TAK / NIE *
Jeżeli TAK, proszę podać szczegółowe informacje na ten temat
:
…………………………………………………………………..……………………………………………………………….………...………….
2.  sam, lub z innym podmiotem należącym do tej samej grypy kapitałowej 
w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji 
i konsumentów, doradzał lub w inny sposób był zaangażowany, 
w przygotowanie postępowania o udzielenie tego zamówienia w wyniku, którego doszło do zakłócenia konkurencji - TAK / NIE *
Jeżeli TAK, proszę podać szczegółowe informacje na ten temat
:
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………...
*  niepotrzebne skreślić
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 7a do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
.......................................................

……....................., dnia .......................
(nazwa i adres podmiotu 
udostępniającego zasoby)


OŚWIADCZENIE 
Podmiotu udostępniającego swoje zasoby 
o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp
Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego realizowanego
w trybie podstawowym  bez negocjacji na zadanie pn. Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu oświadczam/my, że informacje zawarte w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp w zakresie podstaw wykluczenia z postępowania wskazanych przez Zamawiającego, o których mowa w:
e) art. 108 ust. 1 pkt 3 ustawy Pzp, dotyczących wydania prawomocnego wyroku sądu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne,
f) art. 108 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, dotyczących orzeczenia zakazu ubiegania się 
o zamówienie publiczne tytułem środka zapobiegawczego,
g) art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, dotyczących zawarcia z innymi Wykonawcami porozumienia mającego na celu zakłócenie konkurencji,
h) art. 108 ust. 1 pkt 6 ustawy Pzp, dotyczących zakłócenia konkurencji wynikającego z wcześniejszego zaangażowania Wykonawcy lub podmiotu, który należy z Wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej, w przygotowanie postepowania o udzielenie zamówienia,
są nadal aktualne.
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 8 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.:„Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu
………...................., dnia  ......................…
Pełna nazwa: ...................................................................................................................…
................................................................................................................................………...
ulica: ……….....................................................................................................................….
kod: …………………………..     miejscowość: …………………………………………………
tel.  .......................……...... NIP…..…................................Regon......…..............................
Wykaz wykonanych usług 
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	Wielkość zamówienia, 
	Data wykonania/
wykonywania zamówienia
	Odbiorca zamówienia

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Do niniejszego wykazu należy dołączyć dowód w postaci referencji bądź innego dokumentu sporządzone przez podmiot określający czy ww. usługi zostały wykonane należycie (oryginał lub czytelne kserokopie potwierdzone za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę podpisującego ofertę).
Wykonawca, który samodzielnie nie dysponuje doświadczeniem, a będzie nim dysponował na podstawie pisemnego zobowiązania innych podmiotów, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, załącza do oferty pisemne zobowiązanie innych podmiotów (załącznik nr 6 do SWZ). 
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 9 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu
………...................., dnia  ......................…
Pełna nazwa: ...................................................................................................................…
................................................................................................................................………...
ulica: ……….....................................................................................................................….
kod: …………………………..     miejscowość: …………………………………………………
tel.  .......................……...... NIP…..…................................Regon......…..............................
Wykaz osób skierowanych do realizacji zamówienia publicznego
	Lp.
	Nazwisko
i imię
	Kwalifikacje zawodowe/ posiadane uprawnienia
Nr uprawnień
Nr zaświadczenia, data ważności
	Doświadczenie
	Wykształcenie
	Zakres czynności
	Podstawa dysponowania osobą

	1
	
	
	
	
	
	Dysponuję*
.....................
Będę dysponował*

	2
	
	
	
	
	
	Dysponuję*
.....................
Będę dysponował*


(* niepotrzebne skreślić)
Uwaga: 
1. Wykonawca, który dysponuje osobami, wpisuje w wykazie podstawę dysponowania (np. umowa o pracę, umowa zlecenie itp.)
2. Wykonawca, który samodzielnie nie dysponuje osobami, a będzie dysponował osobami na podstawie pisemnego zobowiązania innych podmiotów do oddania do jego dyspozycji osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, załącza do oferty pisemne zobowiązanie innych podmiotów do oddania do swojej dyspozycji osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia (załącznik nr 6 do SWZ)
3. Oświadczam/oświadczamy, że osoby, skierowane do realizacji zamówienia publicznego, wskazane w „Wykazie osób skierowanych do realizacji zamówienia publicznego”, posiadają wymagane przez Zamawiającego kwalifikacje zawodowe/uprawnienia.
Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, lub podpisem zaufanym lub elektronicznym podpisem osobistym.
Załącznik nr 10 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
UMOWA-projekt
Zawarta dnia …………2022 r. w Wieluniu pomiędzy:
Gminą Wieluń z siedzibą w 98-300 Wieluniu, Plac Kazimierza Wielkiego 1, NIP: 832-19-61-078 – Szkołą Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu, 98-300 Wieluń, os. Kardynała Stefana Wyszyńskiego 30A, w imieniu i na rzecz której działa Małgorzata Jachowicz – Wróblewska – Dyrektor Szkoły Podstawowej nr 2 w Wieluniu 
zwanym dalej Zamawiającym
a firmą ………………………………………………………………………………… z siedzibą                    w ……………………………………….…, prowadzącą działalność gospodarczą wpisaną do KRS pod nr …………………….……..……, reprezentowaną przez: 
………………………………………………………………………………………..……………..*
a Panem/Panią ………....................………………………..…… prowadzącym działalność gospodarczą pn. „….…………………………………………………………..…………..” z siedzibą             w ………………………………………..wpisaną do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej Rzeczypospolitej Polskiej, NIP …………………………….……, REGON……………………………….…..…………..*,
zwanym dalej Wykonawcą, 
łącznie zwanych Stronami.
W wyniku dokonania przez Zamawiającego wyboru najkorzystniejszej oferty Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia klasycznego przeprowadzonego w trybie podstawowym  bez negocjacji na podstawie przepisów Ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 z późn. zm., zwanej dalej „ustawą Pzp”), ogłoszonego w Biuletynie Zamówień Publicznych w dniu  …………….……… roku poz. ……..………. Wykonawca przyjmuje do realizacji zadanie pn. „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”, w świetle czego została zawarta umowa o następującej treści:
§ 1
Przedmiot umowy
1. Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca, realizując przedmiot zamówienia publicznego, zobowiązuje się do świadczenia usługi żywienia polegającej na przygotowaniu, dostawie i wydawaniu posiłków w miejscu nauki na rzecz wychowanków Zamawiającego (zgodnie z warunkami określonymi w dokumentacji postępowania, złożonej ofercie oraz w niniejszej umowie), a Zamawiający zobowiązuje się do zapłacenia Wykonawcy umówionej ceny.
2. Każdego dnia, w którym odbywa się żywienie, Wykonawcy zapewnienia odbiór i utylizację odpadów pokonsumpcyjnych. Koszt transportu odbioru resztek żywieniowych ponosi Wykonawca.
§ 2
Obowiązki stron
1. Strony umowy ustalają szacunkowe wynagrodzenie brutto za przedmiot niniejszej umowy na kwotę: ………… zł (słownie złotych: ………………………… 00/100) w tym należny podatek VAT. Dzienna stawka żywieniowa przypadająca na 1 ucznia w Szkole Podstawowej nr 2 w Wieluniu wynosi ……. zł brutto (słownie: …………., 00/100) przy czym koszt wsadu do kotła wynosi: 10,00 zł brutto, a koszt przygotowania dowozu i wydania posiłku wynosi ………..zł brutto.
2. Rozliczenie z tytułu niniejszej umowy będzie następować na podstawie rzeczywiście zamówionych przez Zamawiającego i dostarczonych przez Wykonawcę posiłków wg cen jednostkowych brutto określonych w ust. 1.
3. Jako że o zakresie realizacji zamówienia decyduje frekwencja uczniów przez cały okres trwania umowy, Wykonawcy nie przysługuje zarówno roszczenie o zrealizowanie umowy do pełnego wyczerpania szacunkowych limitów wynikających z Opisu Przedmiotu Zamówienia, jak i roszczenie o odszkodowanie z tego tytułu.
4. Ceny jednostkowe brutto określone w ust. 1, będą niezmienne przez cały okres ważności niniejszej umowy.
5. Rozliczenie będzie następowało w PLN.
6. Strony umowy ustalają miesięczny okres rozliczeń - faktura będzie wystawiana z dołu, na koniec każdego miesiąca kalendarzowego i będzie opiewać na wartość wszystkich rzeczywiście wydanych posiłków na przestrzeni danego miesiąca. 
7. Treść wystawionej faktury musi obejmować odrębnie wymienione pozycje i przy uwzględnieniu następujących danych:
1) Koszt wsadu do kotła w odniesieniu do uczniów szkolnych;
2) Koszt przygotowania, dowozu i wydania posiłku w odniesieniu do uczniów szkolnych;
3) Nabywcą jest: Gmina Wieluń Plac Kazimierza Wielkiego 1, 98-300 Wieluń, NIP: 832-19-61-078,
4) Odbiorcą: Szkoła Podstawowa nr 2 im. Henryka Sienkiewicza, 98-300 Wieluń, os. Kardynała Stefana Wyszyńskiego 30A.
8. Faktura będzie płatna w terminie do …... dni od daty jej otrzymania przez Zamawiającego.
9. Zamawiający dokona płatności przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy nr …………….. Wykonawca oświadcza, że wskazany rachunek bankowy jest zarejestrowany dla jego działalności gospodarczej. Wykonawca oświadcza, że w terminie 7 dni od zmiany rachunku bankowego powiadomi Zamawiającego o jego zmianie.
10. Wykonawca oświadcza, że jest zarejestrowany w Wykazie Podatników VAT prowadzonym przez Krajową Administrację Skarbową.
11. Zamawiający zastrzega sobie możliwość niewykorzystania środków finansowych określonych w ust. 5 niniejszego paragrafu, a Wykonawcy nie przysługuje z tego tytułu żadne roszczenie.
§ 3 
Obowiązki stron
1. Wykonawca zobowiązuje się realizować zamówienie publiczne zgodnie z warunkami określonymi w dokumentacji postępowania, złożonej ofercie oraz w niniejszej umowie.
2. Posiłki mają być przygotowywane zgodnie z procedurami niezbędnymi dla zapewnienia bezpieczeństwa żywności i żywienia z uwzględnieniem zapisów określonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j.  Dz. U. z 2020 r. poz. 2021, z 2022 r. poz. 24, 138) oraz w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154) oraz aktów wykonawczych, a także pozostałych obowiązujących przepisów prawa żywnościowego.
§4
Terminy wykonania
Wykonawca zobowiązuje się do wykonania przedmiotu umowy w terminie od dnia 01.09.2022 r. do dnia 23.06.2023 r.
§ 5
Ubezpieczenie
1. Wykonawca zobowiązuje się posiadać przez cały okres obowiązywania umowy ważne ubezpieczenie od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności.
2. Wykonawca oświadcza, że posiadać będzie aktualną na dzień rozpoczęcia realizacji umowy polisę ubezpieczeniową na kwotę nie niższą niż 100 000,00 zł. Kopia polisy stanowi załącznik do niniejszej umowy. 
3. W przypadku upływu terminu ważności polisy w trakcie realizacji umowy, Wykonawca zobowiązuje się bez wezwania Zamawiającego do przedłożenia Zamawiającemu, najpóźniej w dniu ustania ważności poprzedniej polisy, aktualnej polisy ubezpieczeniowej na dalszy okres trwania umowy. W przypadku braku polisy Zamawiający będzie uprawniony do odstąpienia od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy w terminie natychmiastowym i naliczania kar umownych określonych w § 7 ust. 1 pkt 1.
4. Wykonawca odpowiada za szkody powstałe z przyczyn zależnych od Wykonawcy w trakcie realizacji niniejszej umowy oraz za szkody wyrządzone przez osoby, którym powierzył wykonanie czynności z niniejszej umowy.
5. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za szkody wyrządzone osobom trzecim w związku z realizowaniem umowy, a szkodą wyrządzoną osobie trzeciej.
6. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas realizacji usług będących przedmiotem niniejszej umowy.
7. Wykonawca zobowiązany jest do informowania Zamawiającego o wszelkich zmianach treści zawartej umowy ubezpieczenia, o której mowa w ust. 1, nie później niż w terminie 7 dni roboczych od dnia ich wejścia w życie. 
§ 6
Kary umowne
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną:
1) za odstąpienie od umowy przez Zamawiającego z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność Wykonawca w wysokości 10 % maksymalnej nominalnej wartości umowy określonej w § 2 ust. 1;
2) za zwłokę w dostarczaniu posiłków (śniadania, obiady lub podwieczorki) w wysokości 50 zł za każde spóźnienie;
3) za każde stwierdzenie przez uprawnione instytucje naruszenia wymogów sanitarnych stosowanych w zakładach zbiorowego żywienia w wysokości 500 zł.
2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy karę umowną za odstąpienie od umowy przez Wykonawcę z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność Zamawiający w wysokości 10 % maksymalnej nominalnej wartości umowy określonej w § 4 ust. 5, za wyjątkiem wystąpienia sytuacji przedstawionej w art. 456 ust.1 ustawy Prawo zamówień publicznych. 
3. Strony zastrzegają sobie prawo do dochodzenia odszkodowania uzupełniającego przenoszącego wysokość kar umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody.  
§ 7
Odstąpienie od umowy
1. Oprócz przypadków wymienionych w Kodeksie cywilnym stronom przysługuje prawo odstąpienia od umowy w następujących sytuacjach:
1) Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy:
a) w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy – odstąpienie od umowy w tym przypadku może nastąpić w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach,
b) w przypadku naruszenia przez Wykonawcę przepisów art. 52c ust. 1 pkt 2, ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2021, z 2022 r. poz. 24, 138)) oraz zapisów § 1 ust.1 rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 roku w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154) w terminie natychmiastowym i naliczania kar umownych określonych w § 7 ust. 1 pkt 1,
c) w przypadku rażącego naruszenia umowy przez Wykonawcę,  tj.:
- nieprzystąpienia do wykonywania przygotowania i dostarczania posiłków dla dzieci;
- przerwania przygotowania i dostarczania posiłków dla dzieci;
- rezygnacji Wykonawcy z przygotowywania posiłków na terenie placówki;
- zaniechania odbioru i utylizacji odpadów po posiłkach;
- trzykrotnego stwierdzenia przez uprawnione instytucje naruszenia wymogów sanitarnych stosowanych w zakładach zbiorowego żywienia 
w terminie natychmiastowym i naliczania kar umownych określonych w § 7 ust. 1 pkt 1.
2) Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od umowy, jeżeli Zamawiający zawiadomi Wykonawcę, iż wobec zaistnienia uprzednio nieprzewidzianych okoliczności nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań umownych wobec Wykonawcy – odstąpienie od umowy w tym przypadku może nastąpić w terminie 3 dni od powiadomienia.
2. Odstąpienie od umowy winno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia i powinno zawierać uzasadnienie.
§ 8
Zmiana umowy
1. Na podstawie art. 455 ust. 1 ustawy PZP, Zamawiający dopuszcza wprowadzenie zmian do umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy oraz określa warunki tych zmian poprzez dopuszczenie możliwości zmian umowy, w formie pisemnej lub elektronicznej z podpisem elektronicznym z ważnym kwalifikowanym certyfikatem, dotyczących w szczególności:
1) W każdym przypadku, gdy zmiana jest korzystna dla Zamawiającego;
2) Zmiany powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację przedmiotu umowy – w zakresie dostosowania postanowień umowy do zmiany przepisów prawa.
3) Zmian terminów realizacji umowy, o ile zmiana taka jest korzystna dla Zamawiającego lub jest konieczna w celu prawidłowej realizacji umowy
4) Zmian terminów realizacji umowy
5) Przypadki losowe (np. kataklizmy, awarie urządzeń wywołane przez wyładowania atmosferyczne lub inne czynniki zewnętrzne, zgony i niemożliwe do przewidzenia wydarzenia), które będą miały wpływ na treść zawartej umowy i termin realizacji;
6) Wprowadzenie nowych diet nie wyszczególnionych w opisie przedmiotu zamówienia w przypadku, gdy u dzieci objętych żywieniem stwierdzi się konieczność ich stosowania.
7) W przypadku konieczności wprowadzenia zmian w umowie, z przyczyn:
a) Przestojów i opóźnień zawinionych przez Zamawiającego;
b) Działania siły wyższej (np. Klęski żywiołowej, strajków generalnych lub lokalnych, mającej bezpośredni wpływ na terminowość wykonania przedmiotu umowy;
c) Wystąpienia okoliczności, których strony umowy nie były w stanie przewidzieć, pomimo zachowania należytej staranności;
d) Zaistnienia okoliczności leżących po stronie Zamawiającego, w szczególności spowodowanych sytuacją finansową, zdolnościami płatniczymi lub warunkami organizacyjnymi lub okolicznościami, które nie były możliwe do przewidzenia w chwili zawarcia umowy;
e) Zaistnienia innej, niemożliwej do przewidzenia w momencie zawarcia umowy okoliczności prawnej, technicznej lub ekonomicznej, za którą żadna ze stron nie ponosi odpowiedzialności, skutkującą brakiem możliwości należytego wykonania umowy, zgodnie ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia.
2. Zamawiający, po stwierdzeniu, że okoliczności związane z wystąpieniem COVID-19, mogą wpłynąć lub wpływają na należyte wykonanie umowy, może z uwzględnieniem obowiązujących przepisów w uzgodnieniu z Wykonawcą i w porozumieniu z Gminą Wrocław, dokonać zmiany umowy, w szczególności przez:
1) Zmianę terminu wykonania umowy lub jej części, lub czasowe zawieszenie wykonywania umowy lub jej części,
2) Zmianę sposobu wykonywania usług,
3) Zmianę zakresu świadczenia wykonawcy i odpowiadającą jej zmianę wynagrodzenia wykonawcy, o ile wzrost wynagrodzenia spowodowany każdą kolejną zmianą nie przekroczy 50% wartości pierwotnej umowy.
3. Strony są uprawnione do dokonania zmian umowy o łącznej wartości mniejszej niż progi unijne oraz niższej niż 10% wartości pierwotnej umowy, a zmiany te nie powodują zmiany ogólnego charakteru umowy;
4. Zmiany są możliwe do dokonania w przypadkach uznanych za nieistotne, w szczególności:
1) Wystąpienie omyłek pisarskich i rachunkowych;
2) Zmiany formy organizacyjnej Wykonawcy.
§ 9
Wymagania dotyczące zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane czynności
1. Na podstawie art. 95 ust. 1 ustawy Pzp Wykonawca lub Podwykonawca zatrudni na podstawie umowy o pracę osoby wykonujące wszelkie czynności wchodzące w tzw. koszty bezpośrednie, czyli tzw. pracowników fizycznych. 
2. W celu weryfikacji zatrudniania na podstawie umowy o pracę, Wykonawca przed rozpoczęciem wykonywania czynności przez osoby wymienione w ust. 1 przedstawi w wyznaczonym terminie przedstawicielowi Zamawiającego dokumenty potwierdzające zatrudnianie tych osób na umowę o pracę w szczególności:
1) oświadczenie zatrudnionego pracownika;
2) oświadczenie Wykonawcy lub Podwykonawcy o zatrudnieniu pracownika na podstawie umowy o pracę;
3) poświadczoną za zgodność z oryginałem kopii umowy o pracę zatrudnionego pracownika,
4) inne dokumenty
− zawierające informacje, w tym dane osobowe, niezbędne do weryfikacji zatrudnienia na podstawie umowy o pracę, w szczególności imię i nazwisko zatrudnionego pracownika, datę zawarcia umowy o pracę, rodzaj umowy o pracę i zakres obowiązków pracownika.
3. Niezłożenie przez Wykonawcę w wyznaczonym przez Zamawiającego terminie żądanych przez Zamawiającego dowodów w celu potwierdzenia spełnienia przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę traktowane będzie jako niespełnienie przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w ust. 1 niniejszego paragrafu czynności;
4. Bez spełnienia wymogów określonych w ust. 2 osoby nie będą dopuszczone do wykonywania usług będących przedmiotem niniejszej umowy i nie będą mogły wykonywać pracy z winy Wykonawcy.
5. W trakcie realizacji zamówienia Zamawiający uprawniony jest do wykonywania czynności kontrolnych wobec Wykonawcy odnośnie spełniania przez Wykonawcę lub Podwykonawcę wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę osób wykonujących wskazane w punkcie 1 czynności. Zamawiający uprawniony jest w szczególności do: 
a) żądania oświadczeń i dokumentów w zakresie potwierdzenia spełniania wymogów określonych w ust. 2 i dokonywania ich oceny,
b) żądania wyjaśnień w przypadku wątpliwości w zakresie potwierdzenia spełniania ww. wymogów,
c) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania świadczenia;
6. Jeżeli usługi będące przedmiotem niniejszej umowy  będzie wykonywać w imieniu Wykonawcy osoba niezatrudniona na umowę o pracę, co zostanie ustalone przez Zamawiającego lub jego przedstawicieli (personel), osoba taka będzie musiała zaprzestać wykonywania wszelkich czynności, a Wykonawca zapłaci Zamawiającemu tytułem kary umownej 1 000,00 PLN (słownie: jeden tysiąc złotych) za każdy taki przypadek. Fakt wykonywania usług przez taką osobę musi zostać potwierdzony pisemną notatką sporządzoną przez przedstawicieli (personel) Zamawiającego. Notatka nie musi być podpisana przez Wykonawcę lub jego przedstawicieli.
7. Przepisy ust. 1-4 stosuje się do Podwykonawcy, z tym że kopie umów o pracę lub wyciągi z tych umów zawierające co najmniej imię i nazwisko danej osoby, okres zatrudnienia, nazwę pracodawcy należy przedłożyć wraz z kopią umowy o podwykonawstwo.
§ 10*
Podwykonawstwo
1. Wykonawca we własnym zakresie powierza wykonanie części usług, wskazanych w ofercie Podwykonawcom, za działanie, których bierze pełną odpowiedzialność. Wykonawca winien przedstawić Zamawiającemu do zaakceptowania projekty umów z Podwykonawcami realizującymi zadanie w jego imieniu.
2. Do zawarcia przez Wykonawcę umowy z Podwykonawcą wymagana jest zgoda Zamawiającego zgodnie z przepisami Kodeksu cywilnego. Zamawiającemu przysługuje prawo żądania od Wykonawcy zmiany Podwykonawcy, jeżeli ten realizuje usługi w sposób nienależyty, wadliwy, niezgodny z założeniami i przepisami.
3. Zlecenie Podwykonawcy części przedmiotu umowy nie zmieni zobowiązań Wykonawcy wobec Zamawiającego w zakresie zleconej części usług. 
4. Podwykonawca realizował będzie następujący zakres rzeczowy: ………………………………………………………………………………….……………..
5.* Nazwa (firma), adres Podwykonawcy ………………. NIP ………., REGON ……..., niebędącego podmiotem, na którego zasoby powołuje się Wykonawca.
6.* Nazwa (firma), adres Podwykonawcy ……….………………., NIP ……….………., REGON ……………….………., innego podmiotu, na którego zasoby Wykonawca powołuje się na zasadach określonych w art. 118 ust. 1 ustawy Pzp, w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp.
7. Jeżeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na którego zasoby Wykonawca powoływał się, na zasadach określonych w art. 118 ust. 1 ustawy Pzp, w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, wykonawca jest obowiązany wykazać Zamawiającemu, że proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spełnia je w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby Wykonawca powoływał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia.
8. Powierzenie usług Podwykonawcy nie może zwiększyć wynagrodzenia Wykonawcy ustalonego w § 4 ust. 1 i 3 niniejszej umowy.
9. Umowa Wykonawcy z Podwykonawcą lub dalszym Podwykonawcą będzie zgodna co do treści z umową zawartą pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą. Odmienne postanowienia są nieważne.
10. Przy zawarciu przez Podwykonawcę umowy z dalszym Podwykonawcą przepisy ust. 1-8 stosuje się odpowiednio.
11. Powierzenie Podwykonawcy lub dalszemu Podwykonawcy części przedmiotu umowy nie zmieni zobowiązań Wykonawcy wobec Zamawiającego w zakresie zleconej części przedmiotu zamówienia. Wykonawca będzie odpowiedzialny za działania, uchybienia i zaniedbania Podwykonawcy lub dalszego Podwykonawcy jak za własne działanie i zaniechanie. Powierzenie wykonania części zamówienia podwykonawcom nie zwalnia wykonawcy z odpowiedzialności za należyte wykonanie tego zamówienia.
12. W przypadku powierzenia wykonania części zamówienia Podwykonawcy, Wykonawca zobowiązuje się do koordynacji prac wykonanych przez Podwykonawcę i ponosi przed Zamawiającym odpowiedzialność za należyte ich wykonanie.
§ 11 
Cesja wierzytelności
Wykonawca nie może bez pisemnej zgody Zamawiającego dokonać cesji wierzytelności, przysługującej mu z tytułu realizacji umowy, na osoby trzecie.
§ 12
Postanowienia końcowe
1. Strony wyznaczają swoich przedstawicieli:
1) Zamawiający : ………………………………………………..…;
2) Wykonawca: ……………………………………………………
2. Ewentualne spory wynikłe w związku z realizacją przedmiotu umowy, strony zobowiązują się rozwiązywać w drodze wspólnych negocjacji, a w przypadku niemożności ustalenia kompromisu będą rozstrzygane przez sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.
3. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego, ustawy Prawo zamówień publicznych, ustawy o utrzymaniu czystości i porządku w gminach oraz inne związane z przedmiotem umowy wraz z aktami wykonawczymi do tych ustaw.
4. Niniejszą umowę wraz z załącznikami sporządzono w 3 (trzech) jednobrzmiących egzemplarzach, 2 (dwa) egzemplarze dla Zamawiającego, 1 (jeden) egzemplarz dla Wykonawcy.
Zamawiający







Wykonawca
(* niepotrzebne pominąć, skreślić)
Uwaga: w przypadku wyboru Wykonawcy niebędącego płatnikiem podatku VAT, zapisy w umowie ostatecznej dotyczące wynagrodzenia (wynagrodzenie netto, VAT, wynagrodzenie brutto/wynagrodzenie) i jego płatności (faktura/rachunek) oraz kar (wynagrodzenie brutto/wynagrodzenie) zostaną odpowiednio dostosowane.
Załącznik nr 11 do SWZ
Załącznik nr 10 do SWZ
SP2.261.2.2022
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego w  trybie podstawowym na zadanie pn.: „Przygotowanie, dostarczanie i wydawanie posiłków uczniom Szkoły Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu”
UMOWA Nr …../2022
Zawarta w dniu ……………. 2022 roku w Wieluniu pomiędzy:
Gminą Wieluń z siedzibą w 98-300 Wieluniu, Plac Kazimierza Wielkiego 1, NIP: 832-19-61-078 – Szkołą Podstawową nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Wieluniu, 98-300 Wieluń, os. Kardynała Stefana Wyszyńskiego 30A, w imieniu i na rzecz której działa Małgorzata Jachowicz – Wróblewska – Dyrektor Szkoły Podstawowej nr 2 w Wieluniu 
a
……………………………………………................................................................…………..
…………………………….............................................................……………………………..
prowadzącą działalność gospodarczą wpisaną do ewidencji działalności gospodarczej pod nr  …………   zwanym w dalszej części umowy Najemcą, reprezentowanym przez:
…………………………………………….........................................................................…………..
…………………………………………….........................................................................…………..
§1
1. Wynajmujący przekazuje, a Najemca przyjmuje:
a) pomieszczenia kuchenne,
b) urządzenia i wyposażenie znajdujące się w dzierżawionych pomieszczeniach.
2. Wynajmujący przekazuje Najemcy pomieszczenia kuchenne o łącznej powierzchni 207,79 m2 znajdujące się w budynku Szkoły Podstawowej nr 2 w Wieluniu.
3. Wynajmowane pomieszczenia będą wykorzystywane przez Najemcę na prowadzenie stołówki szkolnej.
4. Bez pisemnej zgody Wynajmującego Najemca nie może zmienić przeznaczenia przedmiotu dzierżawy.
5. Wynajmowane pomieszczenia, urządzenia i wyposażenie stanowiące przedmiot najmu przekazane zostaną Najemcy protokołem zdawczo-odbiorczym stanowiącym załącznik do umowy.
6. Najemca może dokonywać przemieszczeń wynajmowanych urządzeń i wyposażenia
poza pomieszczenia, w których się znajdują wyłącznie za zgodą Wynajmującego.
§2
W ramach niniejszej umowy Najemca zobowiązuje się do:
1. utrzymania czystości i porządku na terenie stołówki i kuchni zgodnie z wymogami odpowiednich służb,
2. doposażenia na własny koszt wynajętych pomieszczeń w urządzenia niezbędne do prowadzenia działalności gospodarczej (urządzenia te pozostają przez okres trwania umowy i po jej wygaśnięciu własnością Najemcy),
3. przeprowadzania na własny koszt konserwacji, remontów bieżących i kapitalnych urządzeń wynajmowanych zgodnie z instrukcją użytkowania tych urządzeń,
4. ponoszenia poza czynszem kosztów opłat eksploatacyjnych takich jak: energia elektryczna (według wskazań podlicznika), woda i ścieki (według wskazań licznika), wywóz nieczystości stałych związanych z prowadzeniem działalności,
5. Najemca zobowiązuje się do przestrzegania ogólnych zasad, zarządzeń, regulaminów i postanowień porządkowych obowiązujących w szkole.
§3
 1. Strony ustalają, że miesięczna stawka czynszu wynosić będzie ………….. zł ( brutto),
słownie złotych: (…………………………………... .../100). Wymieniona stawka obejmuje:
a) czynsz za dzierżawę pomieszczeń kuchennych - ..……...zł, (..……………….…...………….…..………….……...…………....…..………………………….….....…...……..……….………………………………………………………...);
b) koszt za najem urządzeń i wyposażenia - …..……. zł.
2. Strony ustalają że czynsz i koszt za najem płatny będzie do dnia 15 każdego miesiąca na konto:………….…………………...……..…………..…... nr …….………..…………..…..………..……………………………………….……………………………...…..
3. W miesiącach wakacyjnych, tj. w lipcu i sierpniu czynsz nie będzie naliczany, a w miesiącu, w którym przypadają ferie zimowe opłata i koszt za najem) będzie naliczana w połowie kwoty czynszu.
§4
1. Dzierżawca zobowiązuje się ponosić, poza opłatami za czynsz, opłaty za energię elektryczną, wodę, kanalizację.
2. Opłaty za nośniki energii wymienione w § 4 ust. 1 Dzierżawca będzie dokonywać
w następujących proporcjach:
- energia elektryczna wg wskazań podlicznika, odczytywanych na koniec każdego miesiąca,
- woda, kanalizacja wg wskazań podlicznika, odczytywanych na koniec każdego miesiąca,
3. Należność dotycząca w/w opłat Najemca zobowiązany jest wpłacić na konto:
.…………………..………………………… nr …………………………………………………...,
po obciążeniu go rachunkiem w terminie wskazanym na rachunku.
§5
1. Wynajmowane pomieszczenia będą użytkowane przez Najemcę bez prawa dokonywania zmian w ich konstrukcji.
2. Ewentualne planowane adaptacje powinny być każdorazowo uzgodnione z Wynajmującym w formie pisemnego aneksu do umowy.
3. Dzierżawca nie może oddawać zajmowanych pomieszczeń w podnajem osobie trzeciej.
§6
1. Najemca zobowiązuje się używać wynajęte pomieszczenia w sposób odpowiadający ich przeznaczeniu przy  przestrzeganiu  przepisów  przeciwpożarowych, sanitarno epidemiologicznych, bezpieczeństwa i higieny pracy.
2. Wszystkie uchybienia i naruszenia przepisów określonych w ust. 1 obciążają Najemcę.
3. Koszty utrzymania porządku i czystości w wynajmowanych pomieszczeniach obciążają Dzierżawcę.
4. Najemca będzie dokonywał malowania pomieszczeń kuchennych na własny koszt, stosownie do potrzeb—zaleceń służb sanitarnych, nie rzadziej jednak niż raz na trzy lata.
§7
Najemca użytkował będzie urządzenia zgodnie z instrukcjami eksploatacji tych urządzeń, warunkami technologicznymi oraz z należytą starannością.
§8
1.Konserwacje, remonty bieżące wynajmowanych urządzeń i wyposażenia Najemca wykonywał będzie na swój koszt z częstotliwością zgodną z instrukcją eksploatacji tych urządzeń oraz technologią użytkowania.
2. Najemca w przypadku zniszczenia zgubienia lub kradzieży dzierżawionych urządzeń i wyposażenia wymienionego w załączniku nr … zobowiązuje się odkupić nowy sprzęt tej samej klasy.
§9
Wynajmujący zastrzega sobie prawo zmiany czynszu w formie aneksu do umowy.
§10
1. Umowa obowiązuje od dnia ..…..………………… do dnia ....…..………………....
2. Wszystkie zmiany w rozliczeniach finansowych między stronami wymagają dodatkowej umowy lub pisemnego aneksu do niniejszej umowy.
§11
1. W czasie trwania umowy każda ze stron może ją wypowiedzieć z zachowaniem trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia. 
2. Wynajmujący zastrzega sobie możliwość rozwiązania umowy bez zachowania terminu wypowiedzenia, jeżeli Najemca zalega z należnym czynszem za okres co najmniej 2 miesięcy lub dopuszcza się naruszeń innych istotnych postanowień umowy.
3. W przypadku nieuiszczenia w terminie opłat z tytułu dzierżawy naliczane będą odsetki w wysokości określonej jak dla zaległości podatkowych.
§12
W przypadku rozwiązania umowy Najemca zobowiązany jest do niezwłocznego opróżnienia lokalu i przekazania go do dyspozycji Wynajmującego w terminie nie później niż w ciągu 14 dni od daty rozwiązania umowy.
§13
W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy mają zastosowania przepisy kodeksu cywilnego.
§14
Wszystkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§15
Spory, mogące wyniknąć w związku z wykonaniem przedmiotu umowy, strony poddają rozstrzygnięciu właściwym sądom powszechnym.
§16
Umowa sporządzona została w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, po dwa dla każdej ze stron.
Wynajmujący:








Najemca:
.........................................
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�	 Wykonawcy nie podlegają wykluczeniu jeżeli wykażą, że przygotowali te oferty niezależnie od siebie


�	 Wykonawca nie podlega wykluczeniu, jeżeli spowodowane tym zakłócenie konkurencji może być wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie Wykonawcy z udziału w postępowaniu �o udzielenie zamówienia





